
Boden

Ertrag

Vinifizierung

Alkohol

Restzucker

Charakteristik

Serviertemperatur

Trinkreife

Speiseempfehlung

FRESH! - designed by Sarah soll euch 
unsere trinkfreudige FRESH!-Linie 
einfach Spaß und Lebensfreude ver-
mitteln

Löss

8000 kg/ha

6h Maischestandzeit und dann Saftab-
zug, gekühlte Vergärung im Edelstahl-
tank, kurzer Ausbau auf der Feinhefe

12,0 %vol

trocken

Ein Wein wie ein Sprung in einen 
glasklaren Gebirgssee! Für Entdecker. 
Und Genießer. Augen schließen, zu-
rücklehnen, entspannen...

7-9 °C

sofort bis 3 Jahre nach Abfüllung

zu geschmortem Gemüse, gebrate-
nem Geflügel oder sogar saftigem 
Steak; auch zu Käse aller Art oder 
einfach als Aperitif

FRESH! Rosé


