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auf Basis unseres Gemischten Satz
aus den Sorten Muller Thurgau,
Frihroter Veltliner, Griiner Veltliner
und Gelber Muskateller

fruchtbarer Loss

8000 kg

selektive Lese am frGhen Morgen,
kurze Maischestandzeit, temperatur-
kontrollierte Garung im Edelstahltank,
kurzer Ausbau auf Feinhefe, Zusatz
von Kohlensaure bei der Abflllung

12,0 %vol

trocken

intensiv duftig, schmeichelnd und
spritzig am Gaumen mit belebendem
Abgang

7-9°C

sofort bis 2 Jahre nach Abflllung

als Aperitif oder zu leichten Vorspeisen

und sommerlichen Salaten, fugt sich
auch wunderbar in Mixgetranken



